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Cela rada divodd, proc prejit na utérky

DuPont™ Sontara® pro potravinarsky primysl

Vlastnosti
m schvalené pro styk s potravinami

m absorbuji tekutiny aZ do
sedminasobku své vahy

m  sbiraji zbytky potravin rychleji
neZ standardni utérky

= maji vynikajici pevnost v tahu

Vyhody

m rychle utiraji a Cisti povrchy
do sucha

m pevné avicenasobné pouZitelné
m udrzZuji si Cisty vzhled

m dodavaji se v rliznych barvach
(barevny kéd)
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p o vyrobku jsou k dispozici na [
Tyto informace odpovidaji nasim sou¢asnym znalostem o tomto
predmétu. Jsou poskytovany vyhradné k poskytnuti moznych
navrha pro vase vlastni vyzkouseni. Nejsou vsak urceny k tomu,
aby nahrazovaly zkousky, které byste potfebovali provést za
Ucelem urceni vhodnosti naseho produktu pro Vasi vlastni
potiebu. Tyto informace mohou byt pfedmétem revize v pfipadé,
ze budou k dispozici nové znalosti a zkuSenosti. Protoze
nemuzeme predjimat vSechny zmény skutecnych podminek
koncového uzivatele, spolecnost DuPont nedava zaruku
a neprejima odpovédnost ve spojeni s jakymkoliv pouzitim téchto
informaci. Nic v této publikaci se nema povazovat za opravnéni
k provozu, nebo za doporuceni porusit jakékoliv patentova préava.

Pouziti

m Cisténi potravinarskych zafizeni

m otirani ploch z nerezavéjici oceli
(pfipravné stoly, atd.)

m vSeobecné CiSténi

m CiSténi pulth

m (klid stold
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Sontara® Technologies
DuPont Nonwovens

2, chemin du Pavillon

PO Box 50

CH-1218 Le Grand Saconnex
Switzerland

Fax:00 41 22 717 6112

nonwoven @che.dupont.com
www.sontara.com
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DuPont™ Sontara®

- Cisténi je snadnéjsi

Spickové feseni tkanin pro potravinarsky primysl

sorbent
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DuPont™ Sontara®

Utérky pro potravinarsky primysl

Spickova technologie
spunlace pro vysoce Gcinné
utirani a Cisténi

Utérky DuPont™ Sontara® pro
potravinarsky primysl jsou vyrobeny
z vlakna Sontara®, jedinecné netkané
textilie, vyvinuté spolecnosti DuPont,
ktera se vyrabi pomoci jedine¢né
technologie spunlace. Na zakladé

procesu tzv. water needling (zapleteni
pomoci jemnych trysek vody), tato

pokrokova technologie vyuZiva paprsky

vody o vysokém tlaku pro spletent
viskézovych a polyesterovych vlaken
do formy kompaktni pleteniny.

Toto hydrodynamické zapleteni
zplsobi, Ze utérka ma vynikajici
mechanickou pevnost, a zarovén,
protoZe vlakna jsou béhem vyroby
doslovné promyta, rovnéz vykazuje
velmi nizky obsah textilniho prachu.
Tyto vynikajici vlastnosti ¢inf z utérek
DuPont™ Sontara® pro potravinarsky
prmysl idealni prostfedek pro
vice(&elové utiranf a cisténi.

Mimoradné vlastnosti pro
potravinarsky pramysl

Speciéalné navrzeny ke splnéni
potieb potravinarského priimyslu,

s vlastnostmi, jako napf. vysoka
nasakavost a rychlé sbirani necistot,
jsou utérky DuPont™ Sontara® pro
potravinarsky pramysl idealnim
prostfedkem pro veskeré aplikace
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mokrého a suchého cisténi. Zde
jmenujme jen nékolik z mnoha mist,
kde m(zZete nalézt tyto utérky

s vysokou G¢innosti, jsou to restaurace,
potravinarské firmy, nemocnice,
kancelare, hotely ... Pro¢? ProtoZe
profesionélové v potravinarském
pramyslu vi, Ze nesporné vlastnosti
jsou dobré nejen pro jejich obchod,
ale i pro jejich klidnou mysl.

Kdy byste méli pouzivat utérky DuPont

Sontara® pro potravinarsky primysl?

KdyZ Cisty a hygienicky

povrch je absolutni nutnosti

Pokud se musite zarucit za trvalé
udrZeni Cistych a hygienicky
bezpecnych povrchd, je pro Vas Glevou

védét, Ze spolecnost DuPont vyvinula

feSeni — Sontara® pro potravinarsky
pramysl.

Mimotadné naséakavé: tyto vicelcelové
utérky mohou absorbovat tekutiny az
do sedminasobku své vahy. Shiraji

P

také pevné Castice rychleji nez
standardni utérky, a protoZe jsou
schvaleny pro styk s potravinami, jsou
idealnim prostfedkem pro cisténi
zafizeni a ploch z nerezavéjici oceli,
jako jsou napf. pfipravné stoly. MizZete
je vSak také pouZivat pro utirani pultd,
Cisticich stoll a Cisténi dfezd,
kohoutkd nebo podlah. Tento druh
univerzalnosti pfidava hodnotu do
Cetnych aplikacf, v€etné restauraci,
cateringu, péce o zdravi a hotelnictvi.
ProtoZe se utérky Sontara® pro
potravinarsky primysl dodavaji v
rznych barvach, mlzZete si vytvorit
barevné odliseny systém (barevny
kéd), a jeho pomoci organizovat
rozdilné oblasti pouZiti utérek a
zabranit tim vzajemné kontaminaci.

Navrzeny jsou tak, aby byly
pevné;jsi a déle vydrzely

Mokré nebo suché, utérky Sontara® pro
potravinarsky prmysl poskytuji,

v dlsledku své pevnosti a trvanlivosti,
vynikajici hodnotu. Znovu a znovu
budou cistit rozlité kapaliny, cmouhy
a prach a usetfi vice ¢asu a penéz nez
tradi¢ni vice(icelové utérky. Nejen Ze
jsou velmi pevné a hutna struktura
poskytuje tuhost a odolnost proti
roztrzeni, jsou také neuvéritelné lehké
a jejich mékky, sametovy omak cini
jakékoliv Cisténi pfijemnéjsi a (¢innéjsi.
Utérky Sontara® pro potravinarsky
primysl se také lehce oplachnou

do Cista - to je daleZité zejména

v odvétvich, kde je tolik dllezity vzhled.
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